
せせらぎプラン 鮎を採り入れた夏の味覚コース

■洋前菜／白身魚のブランダード、パプリカのムース、お肉のパテ
■向　付／三種盛り　鯛の薄造り　炙り本鮪とアボカドのチーズ豆腐和え
　　　　　山女魚の昆布〆
■冷し鉢／枝豆豆腐　吉野餡ワサビ風味
■焼　物／金目鯛の蒸し焼き
■強　肴／比婆牛のポワレ　　■止め椀／吸とろ西京仕立て
■御　飯／新生姜のもち麦飯　■香の物／三種盛り
■水菓子／焼菓子、ベリーのムース、マンゴージェラート
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1室1名様利用
（シングル）

1室1名様利用
（和室・ツイン）

1室2名様以上
利用

お1人様1泊2食

■前　菜／五種盛り
■向　付／三種盛り　鯛と焼き茄子のカルパッチョ
　　　　　炙り本鮪とアボカドのチーズ豆腐和え
　　　　　山女魚の昆布〆
■冷し鉢／枝豆豆腐　吉野餡ワサビ風味
■焼　物／金目鯛の蒸し焼き
■強　肴／国産牛モモ肉のポワレ
■止め椀／吸とろ西京仕立て
■御　飯／新生姜のもち麦飯　■香の物／三種盛り
■水菓子／夏みかんのブランマンジェ
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16,800円
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19,400円

17,300円
18,300円
19,100円
19,700円

15,300円
16,300円
17,100円
17,700円

お1人様1泊2食

■先　付／三種盛り
■向　付／三種盛り　鯛と焼き茄子のカルパッチョ
　　　　　本鮪とアボカドのチーズ豆腐和え
　　　　　山女魚の昆布〆
■冷し鉢／枝豆豆腐　吉野餡ワサビ風味
■焼八寸／鮎塩焼き
■強　肴／牛肉と野菜の鉄板焼き
■止め椀／吸とろ西京仕立て
■御　飯／新生姜のもち麦飯　■香の物／三種盛り
■水菓子／夏みかんのブランマンジェ
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6,900円区分A

7,900円区分B

8,700円区分C

9,300円区分D小学生以下の
お子様限定〈　　　　　〉 もご用意しております。
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休館日A区分 B区分 C区分 D区分

キッズプレート
1,100円

2022年6月1日水～8月31日水
※7月4日～6日は休館日です。

販売
期間

お造り、海老フライ、
ハンバーグ、鶏の唐揚、
茶碗蒸し、吸物、ごはん、
デザート

宿泊プラン夏の

かがやきプラン 地元ブランド牛
「比婆牛」をどうぞ

夏のいろどりプラン 目にも涼やかな夏のコース

17,500円
18,500円
19,300円
19,900円

19,500円
20,500円
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21,900円

19,000円
19,000円
20,500円
21,600円
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17,500円
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15,500円


