
■ 前　菜／三種盛り　鯵のマリネとクスクスのサラダ
　　　　　　　　　 ポークリエットと紫キャベツのシュークルート
　　　　　　　　　 南瓜のムースとウズラ卵のピクルス
■ 向　付／カンパチ　花イカ　イクラ　鯨　子持ち昆布　本鮪山掛け
　　　　　炙り帆立貝柱　山女魚タタキ
■ 煮　物／松茸土瓶蒸し　　　　　■ 揚　物／甘鯛と蕪のナージュ
■ 強　肴／広島和牛フィレ肉のポアレ　■ 止　椀／蟹つみれ清水汁仕立
■ 御　飯／本日の御飯　　　　　　■ 香の物／三種盛り
■ 水菓子／洋梨のタルト　マロンムース　フランボワーズのソルベ
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お1人様1泊2食

■ 前　菜／五種盛り
■ 向　付／カンパチ　 本鮪の山掛け　炙り帆立貝柱
　　　　　 山女魚タタキ
■ 煮　物／松茸土瓶蒸し
■ 焼八寸／子持ち鮎塩焼
■ 強　肴／国産牛もも肉のポアレ
■ 止　椀／蟹つみれ清水汁仕立
■ 御　飯／本日の御飯　　　　　■ 香の物／三種盛り
■ 水菓子／パンナコッタと巨峰のコンポート
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16,800円

18,300円
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19,700円

15,300円
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17,100円

17,700円

お1人様1泊2食

■ 前　菜／三種盛り
■ 向　付／カンパチ　 本鮪の山掛け　炙り帆立貝柱
　　　　　 山女魚タタキ
■ 温　物／海老の蓮根饅頭
■ 焼　物／銀鮭のポアレ
■ 強　肴／豚ロースと牡蠣の朴葉味噌焼
■ 止　椀／蟹つみれ清水汁仕立
■ 御　飯／本日の御飯　　　　■ 香の物／三種盛り
■ 水菓子／パンナコッタと巨峰のコンポート
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6,900円区分A

7,900円区分B

8,700円区分C

9,300円区分D小学生以下の
お子様限定〈　　　　　〉

もご用意しております。
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ご
利
用
区
分
カ
レ
ン
ダ
ー

A区分 B区分 C区分 D区分

キッズプレート
1,100円

2022年9月1日木～11月30日水販売
期間

お造り、海老フライ、
ハンバーグ、鶏の唐揚、
茶碗蒸し、吸物、ごはん、
デザート

17,500円

18,500円

19,300円

19,900円

19,500円

20,500円

21,300円

21,900円

19,000円

19,000円

20,500円

21,600円

14,600円

14,600円

16,100円

17,200円

15,100円

16,100円

16,900円

17,500円

13,100円

14,100円

14,900円

15,500円

autumn staying plan

はなもみじプラン

かがやきプラン
洋食多めの
おしゃれなプラン

秋のいろどり プラン

はなもみじプラン お手頃価格の季節のプラン

au
tumn staying plan

31

山の幸、川の幸をお楽しみください

宿泊プランの




